
Benvenuti a Vitaleta Gourmet 

Un’esperienza esclusiva in uno dei luoghi più iconici

della Val d ’Orcia a cura di Chef Antonio Pastore. 

Il nostro percorso degustazione è un invito a scoprire la Toscana

attraverso il gusto.

Ogni piatto nasce dall’incontro tra eccellenze del territorio, creatività

contemporanea e profondo rispetto per la tradizione.

Celebriamo la ricchezza della nostra terra, la nostra filosofia 

di Amore Toscano, con una cucina stagionale, elegante 

e autentica, capace di raccontare storie di colline, vigneti, borghi 

e artigiani locali.

Lasciatevi guidare in un viaggio sensoriale firmato dalla nostra

passione, 

“dove ogni sapore racconta una storia, 

e ogni storia è un assaggio di Toscana”

Lista allergeni: 
1 Glutine - 2 Crostacei e derivati - 3 Uova - 4 Pesce e derivati - 5 Arachidi e derivati - 6 Soia e derivati - 
7 Latte e derivati - 8 Frutta a guscio e derivati - 9 Sedano e derivati - 10 Senape e derivati - 
11 Semi di sesamo e derivati - 12 Anidride solforosa e solfiti - 13 Lupini e derivati - 
14 Molluschi e derivati  



Salmerino
Salmerino marinato a secco, polvere di basilico del nostro orto, 

estratto di panzanella toscana, verdure marinate e cialda di pane croccante (1,4,12)

Carota
Millefoglie di carota viola, gialla e arancione, riduzione di carota, 

croccante al caffè e gelato all'aceto balsamico (1,7,12)

Risotto 
Risotto Carnaroli mantecato al basilico, umami di pomodoro, 

velo di Pecorino di Pienza (7)

Bottone
Bottone fatto in casa ripieno di pernice rossa, 

crema di melanzana affumicata, salsa al lievito e lampone (1,6,12) 

Zucchina 
Carpaccio di zucchina, fiore di zucca ripieno di salsa Mornay e zucchine,         

salsa all’aglione della Val di Chiana e gel al limone (1,3,7)

Pluma 
Pluma di Cinta Senese “Le Follie di Carlo Giusti” cotta a bassa temperatura,

 insalata di peperoni teneri,  salsa di peperone giallo arrostito,
ciliegie marinate al vino Orcia Rosso Doc (12)

Olio 
 Mousse al cioccolato bianco e foglie d ’ulivo, cremoso alle mandorle, 

il nostro olio EVO biologico in tre consistenze e sale (1,3,7)

Pesca
Babà al Vin Santo, gelée di pesca, 

cremoso allo yogurt “Fattoria Pianporcino”, spugna alla menta (1,3,7,12)
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